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SPAGETTILI SARI KABAK

1 paket Banvit Dana Kokteyl Sosis (ikiye kesilmisg)
200 gr spagetti makarna

2 corba kasigi zeytinyagi

250 gr sari kabak (kip dogranmig)

1 adet kiguk boy sodan (ince kiyilmig)

5-6 sap maydanoz (iri dogranmig)

5-6 yaprak roka (iri dogranmis)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Makarnayi tuzlu, kaynar bol suda arzu ettiginiz kivamda haslayip, stzin.

Zeytinyagini 1sitip, sosis, kabak ve soganlari katin. Orta ateste ve karigtirarak, kabaklar hafif yumusayincaya
kadar, yaklasik 10 dak. soteleyin.

Makarnaya kabaklari, maydanoz, roka, tuz ve karabiberi ekleyin. Harmanlayip, servis yapin.
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