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SPAGETTI USTUNDE BADEMLI PILIG (ITALYA)

120 g spagetti (kaynar suda hafif¢e diri kalacak bigimde haslanip stzdurtlmas)

16 kakule tohumu (istege bagh)

1/4 tath kasigi safran (bir tutam iri tuzla havanda toz haline gelinceye kadar dévilmus)
1 corba kasigi stizme bal

4 klc¢uk pili¢ (temizlenip Gtllenmis ve butlar baglanmis)

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

30 g badem (klicUk bir yagsiz tavada, altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartiimig)

Bir tencereye safrani, kakule tohumlarini (istege bagl), bali ve yarim bardak su koyup, tencereyi kisik atese
oturtarak karigimi bal iyice eriyene kadar isitin. Isininca tencereyi atesten alip, bir kenara birakin.

Once firninizin 1zgarasini yakin. Her pilicin oyuk bélUimlerinden igeri tuz ve karabiberi serperek, pilicleri atese
dayanikli bir cam kaba koyup, Ustlerine tenceredeki balll karisimdan biraz gezdirin. Kabi firin 1zgarasinin 10 -15
cm altina yerlestirip, piliclerin her yanlarini yaklasik 1 'er dakika, derilerinin her yani altin sarisi bir renk alincaya
kadar 1zgara edin. Sonra Ustlerine yeniden balli karisimdan gezdirip, 15 - 20 dakika kadar daha (ara sira gevirip,
ustlerine balli karigimdan gezdirerek) 1zgara edin. Cam kabi firindan alip, piligleri genis bir tabagda aktarin ve
tabagin Gstlinu aliminyum folyoyla &rtlp, bir kenarda 5 dakika bekletin.

Piliglerin icinde 1zgara edildiJi atese dayanikl cam kabi kisik atese oturtup, kalan balli karisimi igine bosaltarak
(kabi her yone egerek dibine yapismamasini sadlayin) isitin. Isininca (cam gibi olacaktir) kabi atesten alip,
karnisimin yarisini kasikla piliglerin Gstlne, yarisini da bademlerin tstline gezdirin.

Slzdurtlmas (ama sicak) spagettileri 4 servis tabagina béllstirip, Ustlerine pili¢leri oturtun. Fistiklar da
piliclerin Ustline serpigtirip, servis yapin.

Not: Bu tarifte 4 kU¢Uk pili¢ yerine, istenirse 8 bildircin kullanilabilir.
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