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Spagetti soslari ¢cok ¢esitli olmakla beraber sadece iki sekilde sunulur.

Haslanmis spagettiye, siparis gelince sos mutfakta hazirlanip spagetti ile karistirilip tabaga alinarak sunulur.
Bagska bir usulde ise; haslanmis ve sicak olarak konuga sunulan spagettiye sosu mutfakta degil restoranda
eklenir. Bu islem; Gueridan[?lda(servis arabasi) sos ekleme, konuk masasinda sos ekleme veya direkt sosu
masada servis tabaginin sol ilerisine birakarak konugun kendi almasi saglanarak gergeklesir. Spagetti soslari
genellikle mutfakta eklenen sicak soslardir. Bu soslara gére yemek isim alir. Ornegin; Spagetti
napoliten.spagetti bolonez, spagetti milanez gibi. Bazen de yemegin icine eklenen bazi malzemeler spagettiye
adini verir. Ornegin, sosisli spagetti gibi.

Spagetti soslari genellikle sicak soslardir.

Spagetti sostan sonra mutlaka rendelenmis permesan (bizim kdltirimuzde ki kagsar peynir benzeridir. Bu
nedenle kasar peynir de uygun olabilir.) ilavesi ile sunulur. Permesan rendesi de sos gibi; mutfakta, gueridonda
veya masaya sol ileriye konularak yapilabilir. Masaya sos veya peynir rendesi gelecekse; uygun kaplarda ve
yaninda tath kasigi olmaldir.
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