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SPAGETTI PUTTANESCA

https://gasturder.org.tr

1 paket Arbella Plus Glutensiz Misir Makarnasi (Spagetti)
120 ml. zeytinyagi

10 dis orta boy sarimsak

50 gr. Angliez (yagi stlzGlmUs, kip dogranmig) ??7?

850 gr. Domates (3-4 adet orta boy domates)

150 gr. kalamata zeytin

30 gr. Kapari

Tuz

Karabiber

Makarnayi tuz eklenmis 5 It suda, paketin Uzerinde belirtilen stire kadar haglayip, stizin.

Zeytinyagini derin bir tencerede kizdirin.

Sarimsak, yagdi alinmis ve kiip dogranmis anguezleri zeytinyaginda cevirin.

Kip dogranmis domatesleri ekleyin, hafif yumusamasini bekleyin.

Gekirdekleri gikariltilmig ve dérde bolinmUs kalamata zeytin, tuz ve karabiberi de ekleyip 2 dakika daha pigirin.
Hazirladiginiz sosu haglanmis makarna ile harmanlayip, servis edin.

© lezzetler.com tarif no:128541 « adi:Spagetti Puttanesca « gdonderen:numara « indirme tarihi:02.04.2025 - 16:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/spagetti-puttanesca-vt94885
https://gasturder.org.tr
http://www.tcpdf.org

