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SPAGETTI PESOR

MALZEMELER

6 kisilik

500 gr (1 paket) spagetti

1 cay kasigi ince kiyilmig sogan

3 dis sarimsak ezilmisg

6 adet iri kabuklari soyulup gekirdekleri ¢ikartiimis ve ince kiylmis domates
1 kahve fincani rafine yagi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 defne yaprag

tuz

bir tutam karabiber

1 cay fincani rende gravyer peyniri

HAZIRLANISI

KugUk bir tencereye rafine yagdi koyup kizdirin. Sogan ve sarimsagi ekleyip 1-2 dakika kavurun. Domatesi,
defneyi, tuzu ve karabiberi ilave edip orta ateste domatesi birakacagi suyu ¢ekinceye kadar 8-10 dakika pisirip
atesten alin. Spagettiyi bol kaynar suda 8 dakika haglayip stizdiriin. Yapigmamasi i¢in tizerin kaynar su dokdin.
Saizdlince tenceresine koyup Uzerine tereyagini, hazirladiginiz sosu ve peyniri koyunuz. |ki ¢atalla 1-2 defa
karistirip servis edin.
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