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SPAGETTI NAPOLI

4 kisilik

MALZEME:

400 gr. spagetti,

1 sogan,

2 dis sarimsak,

1 kabak,

350 gr. etli domates,

2 yemek kasigi zeytinyagi,
tuz,

karabiber,

2 dal fesleg@en,

80 gr. parmesan peyniri

1. Sogani ve sarmisagi kiyin. Kabagi yikayin, u¢larini kesin ve 1 cm kip halinde dograyin. Domateslerin
kabugunu soyun, dérde bélin ve kiyin.

2. Sos icin yagi kizdirin, sogani, sarmisagi ve kabak kiiplerini sote edin. Kiyilmig domatesleri ddkiin. Tuzunu ve
biberini ayarlayin. 15 dakika pismeye birakin.

3. Spagettileri haslayin. Fesledenin yarisini kiyip, sosun igine atin.

4. Spagettilerin suyunu dokin, sos ile karistirin.

5. Spagettiyi blylk bir tencereye dokiin, feslegen yapraklari ve parrnesan ile dekore edin. Sicak olarak servis

yapin.
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