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SPAGETTİ GRATEN

350 gram spagetti
2 kırmızı dolmalık biber
300 gram bezelye
1 kutu mısır
1 demet maydanoz
250 mililitre krema
3 yumurta
300 gram füme hindi göğsü
20 gram tereyağı
1 bardak rendelenmiş kaşar peyniri
Tuz
Kırmızı toz biber

Biberleri uzun uzun dilimledikten sonra mısırı süzüp makarnanızı haşlayın. İçine kırmızı biberleri, hindiyi, mısırı
ve maydanozu ekleyip iyice karıştırın. Maydanozu incecik kıyıp içine atın.
Üzerine krema ve yumurtaları da ekleyip bir tur daha karıştırın. Baharatlarla son tatlar ekleyip, yağladığınız fırın
tepsisine yayın.
Üzerine rendelenmiş peynirinizi serpin ve önceden 250 derece ısıttığınız fırınınızda 15-20 dakika pişirip afiyetle
misafirlerinize servis edin.
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