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SPAGETTI CARBONARA

1 paket spagetti

200 gram parmesan veya kasar
150 gram salam

150 gram sodan

2 corba kasigi zeytinyagi

50 gram tereyagi

2 adet yumurta

4 adet yumurtanin sarisi

Tuz

Karabiber

BlyUk bir kasede 2 yumurta, peynir, tuz ve karabiberi ¢irpin. Ki¢Uk pargalar halinde tereyagi ilave edin. Tavla
zari blyukliginde dogranmis salami ¢ok az zeytinyaginda kavurup rengi déniince tavadan ¢ikarin. Ayni tavada,
yarim halka soganlari kalan zeytinyaginda kavurun. Salamlari tekrar tavaya ekleyin. Biraz soguduktan sonra
sogani ve ¢irpilmig 4 yumurta sarisini peynirli karigsima katin.

Spagettiyi 13 dakika bol suda haslayip tuz ve zeytinyad koyun. Pisirme suyundan sosa bir kag kasik ilave edin
ve hazirlanan carbonara sosunu suyu stziilmis makarnaya koyup, kuvvetlice karistirin ki yumurtalar pismesin.
Buhari ¢iktiktan sonra servis yapin.
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