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SPAGETTI BOREGI

250 gr Banvit Kirmizi Dana Kiyma

1/2 paket spagetti makarna

2 adet yumurta

4 corba kasIg! zeytinyad!

30 gr eski kasar peyniri (rendelenmig)
250 ml domates sosu

200 gr keci peyniri (ufalanmig)

100 gr mozzarella peyniri (serit kesilmis)
1 adet ki¢ik boy sogan (ince kiyllmig)
2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

2 adet havug (rendelenmis)

Tuz (arzu edilen miktarda)

Makarnayi tuzlu, kaynar bol suda arzu ettiginiz kivamda haslayip, stzin.

Yumurtalari ve zeytinyaginin yarisini iyice ¢irpin. Girpmaya devam ederek kasar peynirini ekleyip, iyice karigtin.
Yumurtall peyniri ve domates sosunun yarisini makarnaya ilave edip, iyice harmanlayin. Peynirli makarnayi
yaglanmig, 25 cm ¢apinda bir firin kabina bosaltip, her tarafina esit yayin.

Makarnanin Gzerine sirasiyla kegi peynirini ve mozzarella peynirinin yarisini serpin.

Kalan zeytinyadini isitip, sogani katin. Orta ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4
dak. soteleyin.

Karistirmaya devam ederek sarmisagi ekleyip, 1 dak. daha soteleyin.

Karistirmaya ara vermeden kiymayi ilave edin. Orta ateste ve kasigin tersiyle hafifce ezerek, kiymanin rengi hafif
degisinceye kadar soteleyin.

Havuglari ekleyip, iyice harmanlayin. Kalan domates sosunu ilave edip, iyice karigtirin ve ategten alin.

Kiymali sosu makarnanin Gzerine gezdirerek her tarafina yayin. Uzerini iki kath aliminyum folyo ile hava
almayacak sekilde kapatin.

Onceden isitilmig 1800C firinda, yaklasik 20 dak. pisirin.

Finndan ¢ikarip, aliminyum folyoyu alin. Kalan mozzarella peyniri serpip, tekrar firna yerlestirin. Peynir
eriyinceye kadar, yaklasik 5-7 dak. isitin.

Firnndan ¢ikardiktan sonra 5-10 dak. dinlendirip, servis yapin.
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