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BOLONEZ SOSLU SPAGETTI

malzemeler

1 paket spagetti makarn;

2 It. su (8 bardak)

Tuz o

BOLONEZ SOSU ICIN

200 gr. dana kiymasi

4 corba kasigi tereyagi

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

4 corba kasigi rendelenmis navug
4 adet domates

4 corba kasigi rendelenmis Kereviz
1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yarim bardak su

Yarim cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

UZERI ICIN

4 corba kasigi rendelenmis kasar

Makarnayi 2 litre kaynatiimig suda 8 dakika haglayip siizin. (Kaynama suyuna yag ve tuz ilave etmeyi
unutmayin).

Sosu hazirlamak igin tereyagdini eriterek soganlari pembelestirin. Dana kiymasini ilave ederek 6nce su salip,
sonra suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Domates ve biberleri dograyarak ilave edin.

Havug rendesi, kereviz, salga, su, karabiber ve tuzu kavrulmus kiymaya ekleyerek 20 dakika kaynatin.
Slzdudiniz makarnalari sicak olarak bir servis tabagina alarak Uizerine bolonez sos gezdirin.

ML® Bolonez Soslu Spagetti (gorsel)
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