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SPAGHETTI BOLOGNESE

1 paket spagetti makarna
250 gram dana kiyma

1 adet orta boy sogan

1-2 dis sanmsak

1 yemek kasigi domates salgasi
4 adet orta boy domates
Tuz

Karabiber

Maydanoz

2-3 yemek kasig! zeytinyagi
Istege gore taze feslegen

Makarnay haslayip siziin.

Sogan, domates ve sarimsagi rendeleyin.

Sos tenceresine ya da tavaya zeytinyagi koyun.

Sogani biraz tuz ekleyerek pembelesene kadar kavurun, sal¢a ekleyin ve kavurmaya devam edin.
Kiymayi ve sarimsag! katin, strekli karistirarak 5-6 dakika pisirin.

Kiymanin rengi degisince domates rendesini ekleyin.

Yaklasik 10-15 dakika orta ateste pisirin ve makarnanin Gzerine dékerek sicak servis yapin.

Not: Adini italya'nin Bolonya sehrinden alan bolognese sosu 6zellikle spagetti makarnaya ¢ok yakigiyor.
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