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SPAGETTI BOLONEZ

500 gram spagetti

3 corba kagig! sivi yag

1 adet kuru sogan

4 dis dévilmus sarimsak

2 adet havucg

Yarim kereviz

600 gram dana kiyma

300 mililitre et suyu (bulyon da olabilir)
1 kutu dogranmis domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi

100 mililtre kirmizi sarap

1 cay kasigi seker

1 cay kasigr kekik

Taze rende kagar veya parmesan peyniri

Kizdinimig yagda sodan, sarimsak, havug ve kerevizi birlikte 5 dakika kadar kavurun. Kiymayi katip 5 dakika da
kuvvetli ateste kavurmaya devam edin. Dibinin tutmamasi i¢in devamli karigtirin, tuz ve karabiber koyun. Kiyma
yeterince kavrulduktan sonra et suyu, domates salcasi, kiip domatesler, seker, kekik ve sarap katarak, 10
dakika daha kavurun. Sonra kisik ateste 20 dakika daha pisirin.

Spagettiyi tuzlu ve yarim kasik sivi yagli suda 13 dakika haslayin. Slizerek Uizerinden 1 bardak soguk su gegirip,
icinde 1 kagik zeytinyag! bulunan yayvan bir servis tabagina alarak karigtirin.

Uzerine bolonez sosu yayip, peynir rendesi koyarak servis yapin.
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