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SOZ CORBASI

250 gr dana kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad
10 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

3 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

1 adet yumurta

Kiyma ve tereyadi tencereye atilir, bir ka¢ dakika kavrulur. Tane tane olduktan sonra tizerine 10 su bardagi su
ilave edilir. Yarim saat kadar pisirlir. Diger yanda un, limon ve yumurta cirpilir. Kaynamakta olan ¢orbadan bir
kac kasik alarak ihstinlir ve ¢corbaya eklenir. Tuz sepilir. Karistirarak bir kag dakika daha pisirilir. Sicak olarak
servise sunulur.
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