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SOZ BOREGI

4 adet hazir yufka

2 adet yumurta

1 cay bardadi aygicek yagi
3 adet haslanmig patates
1 su bardag st

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Susam

Karigtirma kabina yumurtalar kirilir, catalla ¢irpilir, sit, aygicek yag, tuz ve rendelenmis patates ilave edilir. ik
yufka tezgaha serilir. Uzerine karisimin yarisindan yayilir. Uzerine ikinci yufka konur, agdan ve soldan
katlanarak kare sekli verilir, rulo yapilir. Rulo 2 parmak eninde kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Kalan
malzemeler aynen yapilir. Béreklerin Gzerine ¢irpiimis yumurta sirilir, susam serpilir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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