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SOYALI TAVUK KANADI

Malzeme:

8 corba kasiJi soya sosu

3 corba kasi§i toz seker

1 corba kasigi rendelenmis zencefil
3 dis sarimsak

Tane karabiber

24 adet tavuk kanadi

2 su bardagi Bizim Baldo Piring

2 corba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyag!
5 su bardagi su

2 adet kirmizi sogan

Yiksek ateste 1sinmig bir tavada soya sosu, 1 ¢orba kasidi tozseker, sarimsak, zencefil ve tane karabiberi
kaynatin. Kaynayan karisima tavuk kanatlarini ilave edip karigtirin. Kisik ateste pismeye birakin. Baska bir
tencereye zeytinyadi ve suyu alin. Pirinci atip kaynayinca kisik atese alin. Piring suyunu ¢cekene kadar pisirin.
Pirinci demlenmeye birakin. Kirmizi soganlari kabuklarini soymadan elma dilimi seklinde dograyin. Yapismaz
yUzeyli bir tavayi 1sitin. 2 gorba kasidi tozsekerle birlikte sogan dilimlerini karamelize olana kadar kizartin. Servis
tabagina pilavi, sogan dilimlerini ve tavuk kanatlarini alin. Tavugun sosunu Uizerine gezdirip servis yapin.
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