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SOYALI PILIC PIRZOLA PANE

https://www.bakpilic.com.tr

6 adet Bakpi Pili¢ pirzola
4 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasi§i soya sosu
4 dis sarimsak

1 tath kasigi kori

2 yemek kasigi siviyag
Tuz

1 kase un

1 kase galeta unu

2 adet yumurta
Kizartmak icin siviyag
Garnitdrd igin:

4 adet haglanmig patates
2 yemek kasi§i tereyad

4 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
1/2 cay bardag sut

Tuz

Yogurt, soya sosu, dévilmig sarimsak, kori, tuz ve siviyagi bir kasede karistirin.Bakpi Pirzolalari yarim saat
icinde bekletin. Once una, sonra ¢irpilmis yumurtaya, daha sonra galeta ununa bulayip, bol kizgin yada kizartin.
Tereyagini tavada kizdirip patatesleri biraz ¢evirin. Sttl ilave edin. Atesten alip tuz ve rende kasar peyniri ilave
edip, karistirip, Bakpi pirzolanin yaninda servis yapin.
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