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SOYALI MANTAR CORBASI

1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi
5 su bardagi soguk su

2 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz, karabiber

Ayrica; 4-5 adet taze kiltir mantar
Sosu:

1 su bardag st

1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kasi§i soya sosu

Hazir gorbayi ve suyu orta boy bir tencereye aktarin. Siviyagdi da ekleyip orta isili ateste, tahta bir kasikla
karistirarak pisirmeye baglayin. Bir taraftan ¢corbayi strekli karistirmaya devam ederken, bir taraftan da tuz ve
karabiberi serpin. Gorba kaynamaya basglayinca karistirma iglemini birakin.

Diger taraftan, sit, yumurta sansi ve soya sosundan iki yemek kasigi kadarini derin bir kaba aktarin. Bir tel
¢irpict yardimiyla ¢irpip bir kenarda bekletin. Corba kaynamaya bagladiktan 10 dakika sonra ocaktan alin. Bir
taraftan sirekli karigtirmaya devam ederken, bir taraftan da hazirladiginiz sitlli yumurtay! ilave edip \ hizlica
karigtirin. Isterseniz 3-4 yemek kagigi rendelenmig eski kasar peyniri katip kirmizi pul biber ekleyerek servise
sunun. lyice yikayip mantarlari rendeledikten sonra ¢orbaya katabilirsiniz.
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