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SOYALI KREP BOHCASI

1 adet yumurta

1 su barda@i Igim Sit

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

Yarim ¢ay bardagi Bizim Aygicek Yagi
1 adet taze sodan

1 bardak kaynamis su

1 adet Bizim Mutfak Soyali Bérek Harci
2 corba kagsiJi domates salcasi

Yarim yemek kasigi Bizim Margarin

1,5 bardak kaynamis su

1 adet Bizim Mutfak Soyall Makarna Sosu

Un, sit, yumurta, tuz ve aycicek yagi karistirilarak krep harci yapilir ve teflon tavaya dokuilerek krepler hazirlanir.
Bir adet soyali bérek harci, bir bardak kaynamis suya eklenerek 5 dakika beklenir. Salga, margarin ile kavrulup
su verildikten sonra, makarna sosu ilave edilip, bir dakika orta hararetli ateste pisirilir. Soyali bérek harci,
kreplerin igerisine konularak bohca yapilir ve taze sogan ile agizlari baglanir. Makarna sosu ile servis yapilir.
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