SOYALI IRMIKLI CORBA

1 tane kuru sogan
2 kaglk margarin
2 kaglk un

50 gram soya eti
100 gram ¢ig krema
2 bardak su

1 tutam kekik

1 tutam biberiye
Tuz

Karabiber

1 fincan irmik

Sogani ¢ok ince Kkiyin, sana yagda pembelesinceye kadar kavurun, tizerine unu ekleyin, birkag kere
karistirdiktan sonra 2 su bardagi su ilave edin. lyice kaynadiktan sonra tzerine soya etlerini ekleyin, irmigi katip
kapagini kapatip, 10 dakika kaynatin, kremayi ekleyin, 10 dakika daha kaynatin. Ocagi kapattiktan sonra taze
baharatlar ve tuzla tatlandirin.
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