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SOYALI BURGU TEPSI BOREGI

6 adet yufka

1 su barda@i Igim Sat

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi Bizim Aygicek Yagi
1 cay kasigi tuz

1 su barda@ kaynamis su ]

1 poset Bizim Mutfak Soyali Borek Ici
Yarim adet domates

Yarim adet salatalik

Bir tutam maydanoz

Bir adet taze sogan

Sat, yumurta, sivi yag ve tuz karigtirilarak borek icin sos hazirlanir. Soyali bérek igi posetinin tamami 1 su
bardadi kaynamig suya eklenip, karistirilir. 5 dakika beklenilir. Yufkalar tek tek bir pisirme tepsisine agilarak her
kata borek ici harci ve yapilan sostan gezdirilir. 150 oC'lik firinda 30 dakika pisirilir. Pigsen bérek kesildikten
sonra taze soganla bohga gibi baglanir ve domates, salatalik, maydanozla suslenip, servis edilir.
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