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SOYA UNLU CIKOLATALI SUFLE

https://cook.com.tr

Beyaz Soya Unu 3 Yemek Kasigi
Toz Seker 3 Yemek Kasig
Kakao 3 Yemek Kasigi

Pudra Sekeri 6 Tatl Kasigi

Bitter Gikolata 80 Gram

Koyun Sitd 500 Mililitre
Yumurta 3 Adet

Margarin 65 Gram

Krema 1 Fincan

Pisirme tencerenizde sirasiyla sutd, sekeri, unu ve kakaoyu orta atagde yavas yavas ekleyip karigtirarak pisirin.
Puding kivamina gelince atesten alin. Uzerine 65 gr. margarin (125 gr.lik paketin yarisi) ekleyin karistirin. Sonra
80 gr.lik kare bitter cikolatay! elinizde kucUk kugUk kirarak karigsima ekleyin. Biraz karistirip sogumasini bekleyin.
Diger bir kapta, 3 yumurta akini bir tutam tuzla mikserde iyice kopuriinceye kadar karigtirin. 3 yumurtanin
sarisini teker teker, daha 6nce sogumus olan ¢ikolatall karigimin igine ilave edip, her seferinde karistirin. lyice
képuren yumurta aklarini da cikolatal karigimin i¢ine ekleyip, bu sefer tahta bir spatula ile hafifce, ezmeden
karistirin. Servis yapacaginiz firin kaplarinin icini bir firga yardimi ile yaglayin ve karigimi firin kaplarina
boélisturin. Onceden 200 dereceye isitimig firinda yaklasik 35 - 40 dakika pisirin. Firindan aldiktan sonra, servis
yaparken Uzerine arzu ettiginiz miktarda pudra sekeri ve krema ilave edin.
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