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SOYA SOSLU TAVUK

600 gr. kugbas! tavuk goégus eti
2 ¢orba kasiJi soya sosu

3 corba kasiJi siviyag

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet sivribiber

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi soyulmus badem
1 adet Knorr Tavuk Suyu

600 ml. su

4 adet domates

2 ¢orba kagiJ! limon suyu

1 cay kasigdi tuz ve karabiber

Kusbagsi dogranmis tavuklari tuz ve karabiberle lezzetlendirdikten sonra etlerin her tarafini unla kaplayin.Yagi
derin bir tavada kizdirip tavuk etlerini kavurun ve kevgirle ayri bir tabaga alin.

Sogan ve sivribiberi temizleyip dograyin. Sarimsagi soyup ezin. Ayni tavada sogdan, sarimsak ve biberi kavurun.
Soya sosu ve kalan unu ekleyip 5 dakika sote edin.

Domatesleri soyup dograyin. Badem, tavuk suyu ve domatesi tavaya ekleyip pisirin. Su kaynayinca kisik ateste
20 dakika daha pisirin. Tavuk eti, limon suyu, tuz ve karabiber ekleyip etler yumusayincaya kadar pisirin. Sade
piring pilavini blyutkge bir servis tabagina alip tavuklu kebabi ortasina ilave edin. Sicak olarak servis yapin.
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