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SOYA SOSLU TAVUK

Malzeme

- 2 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 2 adet tavukgdgdsi

- 3 yemek kasi§i soya sos

- 2 yemek kasigi aycicek yagdi

- 2 yemek kasigi susam

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- 1 tath kasigi kekik

- 3 dis sarimsak

- Makarnasi:

- 2 su bardagi burgu makarna

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 3 su bardag tavuk suyu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Tavuk gdguslerini seritler halinde dograyin.

2. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

3. Tencerenin igine 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour koyup, kizdirin. Sana Créme Bonjour kizinca i¢ine ¢ig
makarnalari koyup, kavurun.

4. Makarnalar pembelesince igine tavuk suyunu, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. Tencerenin kapagini
kapatip, kisik ateste pilav gibi pigirin.

5. Makarna piserken yayvan bir tabada soya sosu, aycicek yagini, susami, kekigi, kirmizi pul biberi, sarimsagi
ekleyip karistinin. Hazirladiginiz sosa serit dogradiginiz tavuklari ilave edip, sosa iyice bulayin.

6. Yayvan bir tavada 2 yemek kasigi Sana Créme Bonjour kizdirip, igine soslu tavuklari ilave edip kavurun.

7. Servis tabadina pisen makarnayi alip Gzerine soya soslu tavudu koyup, sicak olarak servis edin.

ML® Sova Soslu Tavuk icin tiklayin
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