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SOYA SOSLU TAVUK KANAT

https://koreyemek.blogspot.com

Tavuk kanat 2 kg

Soya sosu (Gan Jang sosu):

soya sos 1 su bardak

su 1 su bardak

seker 1 gcay bardak

yesil biber 2 tane

kalin yesil sogan 3 tane (Beyaz olan alit kisimi kullanin)
sarimsak 5-6 digi

zencefil 20 gr

tim sogan 1 tane

llk dnce soya sosu yapimamiz lazim. suyle sosa sosu ayni 6l¢i olmalidir. seker isterseniz katin. istemiyorsaniz
katmaya bilirsinz. Taze zencefili bulamasaniz tozu kullana bilirsiniz. Zencefil Tavugun kokusunu yok eder. Bitun
Malzemeleri bir araya koyup iyicene kaynatir. Yaklasik 30 dk. kaynatiniz. Bunu buzdolabina 1 aya kadar
saklaya bilirsiniz.

Tavugu iyice yikanir. Suyu gikarir. Ben zencefili bulamadigim igin tavuga zencefil tozunu koydum.

Soya sosu dokip 1 saat bekletir. )

Firin tavasina kagit serer ve tavuklari dizer. Onceden isitiimis firinda 200 derecede 40 dk pisirin. (kendi firna
gbre saat degisir. yarim saat sonra tavugu bir kere gevirirse daha glzel olur)

Sicakken servis edin.

© lezzetler.com tarif no:77188 « adi:Soya Soslu Tavuk Kanat » gonderen:siyami « indirme tarihi:07.04.2025 - 03:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soya-soslu-tavuk-kanat-vt56991
https://koreyemek.blogspot.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen/soya-soslu-tavuk-kanat-77188.jpg
http://www.tcpdf.org

