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SOYA SOSLU SUSAMLI SOSİS

1 paket Banvit Kırmızı Dana Sosis (iri verev doğranmış)
1 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çorba kaşığı soya sosu
1 çorba kaşığı susam
3 adet milföy hamuru

Zeytinyağı, soya sosu ve susamı iyice karıştırın. Sosislerin üzerine döküp, iyice harmanlayın.
Milföy hamurlarını yağlanmış fırın tepsisine yerleştirin ve ortalarına sosisleri paylaştırın. Önceden ısıtılmış 2000C
fırında, 15 dak. pişirin.
Arzu ederseniz, marul ve domates ile süsleyerek, sıcak servis yapın.
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