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SOYA SOSLU PILICLI LINGUNIE (ITALYA)

4 kisilik

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
5 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi soya sosu
2 corba kagsiJi nisasta

250 gram kemiksiz tavuk butu
1 tath kasidi tuz

Yarim cay kasigi beyazbiber
2 su bardag tavuk suyu

1 paket lingunie makarna

2 dal taze kekik

2 dal taze feslegen

1 dal maydanoz

1 su barda@i rendelenmis parmesan peyniri

Tavuk etlerini ezilmis sarimsak, soya sosu, beyaz biber ve nisasta karisiminda bekletin. Kigik dogranmig
sogani zeytinyagiyla tavada cevirin. Marine ettiginiz pili¢ etlerini ilave edip, soteleyin. Tavuk suyu, taze kekik ve
feslegeni ilave edip, pisirin. Lingunie makarnayi orta dirilikte haslayip, bu sos ile karigtirin. Maydanoz ve
parmesan peyniri ile sUsleyip, servis yapin.
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