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SOYA SOSLU PILAV

1 su bardag piring

1 adet havug

2 adet taze sogan

1 ¢orba kasigi soya sosu
1 yumurtanin sarisi

Tuz

Pirinci yikayip sicak tuzlu suda yarim saat bekletin. Suyunu stizmeden hafif¢e haglayin. Havug ve sodani incecik
kiyin. Pirinci siizUp sebzelerle birlikte wok tavaya alin. Yiksek ateste soteleyin. Yumurta sarisini ekleyip
karistirarak pisirin. Soya sosu ekleyip, sicak olarak servis yapin.
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