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SOYA SOSLU MAKARNA (GiN)

1 paket burgu makarna

2 adet orta boy domates

1 orta boy sogan

3/4 cay bardagi sivi yag

3/4 ¢ay bardagi soya sosu

1 yemek kasigi domates sal¢asi

4-5 dal maydanoz

Tuz

Oncelikle makarna tuzlu suda kaynatilir, daha sonra stziliir. Diger taraftan halka halka dogranmis soganlar tuz
ilave edilerek pembelesinceye kadar kizartilir. Domates salgasi ilave edilirek biraz karistirilir. Soyularak kiip kiip
kesilmis domatesler ilave edilir 5-10 dk. kadar kapagi kapatilarak pisirilir. Karabiber, soya sosu ve maydanoz
ilave edilir.3 dakika kadar karistirilir ve haslanmis makarna ile birlikte 5 dk. daha pisirilir.
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