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SOYA SOSLU KUSKONMAZ SOTE

500 g taze kugkonmaz (ayiklanip, her biri 7 cm araliklarla verevine kesilmis)
2 ¢orba kasiJi soya sosu

1 1/2 tatl kasidi taze zencefil (dogranmis; istege bagh)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

1 1/2 gorba kasigi susamyagi (ya da cigekyagdi)

1 corba kasigi susam

Kuguk bir kdsede soya sosu, zencefiller (istege bagl) ve sarimsaklar karigtirip, bir kenara birakin. Susam yagini
(ya da aygicek yagini) bir tavaya koyup, tavayi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca k&sedeki karigimi ve
kuskonmaz pargalarini koyup, sirekli karistirarak 3 dakika pigirin. Tavanin Gstina 6rtip, karigimi kuskonmazlar
yumusayincaya kadar (yaklasik 2 dakika) pisirdikten sonra, tavayi atesten alin ve susamlari ekleyerek, karigtirin.
Soya soslu kugkonmaz soteyi bir servis tabagdina aktarip, servis yapin.
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