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SOYA SOSLU IZGARA PILIC

4 CORBA KASIGI MARGARIN
400 GR PILIC GOGUS ETI

15 ADET KIRAZ DOMATES

4 ADET KURU SOGAN

4 GORBA KASIGI SOYA SOSU
YARIM DEMET TAZE KEKIK

1 TATLI KASIGI KOR
YETERINGE SIVIYAG

Soganlari soyarak 4 parcaya, domatesleri ise 2 parcaya ayirin. Sogan ve domatesleri bir firin tepsisine dizerek
Uzerine soya sosu, kori ve margarini gezdirin. Firnda sodan ve domatesler renk alincaya kadar kizartin. Piligleri
marine etmek igin oval bir kaba soya sosu, siviyag ve koriyi koyarak karistirin. Piligleri bu sosta 1 saat bekletin.
Piligleri 1izgarada ters diiz ederek pisirin. Firnlanmis sogan ve domatesleri tabaga alin. Izgarada pisirilmis
pilicleri seritler halinde dograyarak Gizerine koyun. Taze kekik dallari ile siisleyin. Sicak olarak servis yapin.
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