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SOYA SOSLU BIBERLI TAVUK

5 ¢orba kasiJi soya sosu

600 gram kugbasi tavuk eti

4 er adet kirmizi ve dolmalik biber
1 tath kasidi susam

1 tutam toz kirmizi biber

4-5 gorba kasigi tereyagi

Biberleri temizleyip, jilyen dograyin. Tereyagini genis bir kaba alip tavugu ekleyin. Sosunu salip ¢ekene dek
soteleyin. Susam ve toz kirmizi biberi katip karigitirararak kavurun. Tavuk yari yariya pisince, biberleri ekleyin.
Birka¢ dakika sonra soya sosunu katin. Tavuk pistiginde ocaktan alip servis yapin.

Fotograf "altin seftali" tarafindan génderildi. 02.06.2019
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