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SOYA FASULYELI TAVUK

1 paket Keskinoglu Pilic Baget
2 cay kasig! seker

5 adet patates

1 kutu Keskinoglu Tavuk Suyu
4 adet havug

2 su bardagi Ravika Zeytinyagi
2 adet turp

10 adet arpacik sogan

5 [7] 6 dis sarimsak

4 yemek kasigl soya fasulyesi
2 tath kasigi soya sosu

Pul biber

Sos Igin:

4 yemek kagid! lea perrins sosu,
1 kutu Keskinoglu Tavuk Suyu
2 yemek kagsi@i hardal

Patates, havug, turp, sodan ve sarimsaklari yemeklik dograyin. Tavuklar haricindeki batiin malzemeleri
karistirarak bir harg elde edin. Elde ettidiniz harcin igerisine tavuklari ekleyin ve yaklagik 3 saat dinlendirin. Bir
tencerede zeytinyadini kizdirin ve dinlenmis olan tavuklar iki tarafi altin sarisi oluncaya kadar kizartin. Kalan
harci da yaklasik 10 dakika kadar zeytinyaginda kavurun. Ayri bir kapta lea perrins sosunu, 1 kutu Keskinoglu
Tavuk Suyunu ve 2 yemek kasigi hardali karistirip bir sos elde edin. Son olarak sosu ve kizartmis oldugunuz
tavuklari da harcin igerisine ilave edip servis edin.
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