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SOVALYE BISKUVILERI (ISKANDINAV)

60 gr (4 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyad
360 gr (3 su bardagi) un

2 tath kasigi kabartma tozu

1 kahve kagsigi tuz

1 kahve kagsidi hindistancevizi

1 kahve kagi@i karanfil (déviimusg)

240 gr (1 su bardagi) seker

90 gr (1/2 su bardagi) badem (dévulmas)

2 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

1/4 bardak sUt

60 gr (1/2 su bardagi) badem (ince zarlari soyulup, firinlanmig)

Once, firnninizi orta sicakliga (180°C) getirip, 1sitiniz.

Iki tath kasigi tereyagla iki firin tepsisini yaglayip, bir kenara byakiniz.

Un, kabartma tozu, tuz, hindistancevizi rendesi ve karanfili orta boy bir kaseye eleyip, sekeri karigtiriniz. Kalan 4
corba kagsidi yagdi, bigakla kiicUk parcgalara kesip, ekleyiniz. Ellerinizle un karigimini yagla, ekmek i¢i gérinimu
alana kadar karistirip, dévilmus bademleri ekleyiniz. Yumurta, ve sitl katip, bUtin malzemeyi iyice karigtiriniz.
Karigimi hafifge unlanmig tezgaha koyup, 2 dakika hafifgce yogurunuz. Hamuru merdane ile 1 cm kalinhiginda
acip, 5-6 cm'lik hamur kesici ile yuvarlaklar kesiniz. Kalan hamur pargalarini toplyip, yeniden yogurarak agtiktan
sonra, yeniden daireler kesiniz.

Biskuvileri yaglanmig tepsilere aralikli olarak dizip, Ustlerine firinlanmig bademleri serpistirerek, parmaklarinizla
hafifce bastiriniz. Tepsileri firina strlp 15-20 dakika, biskuvilerin kenarlari pembeleginceye kadar pigiriniz.
Tepsileri finndan alip, biskivileri tel 1Izgarada tamamen soduttuktan sonra, servis ediniz.

Fotograf "emog" tarafindan génderildi. 29.05.2016
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