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SOTELENMIS KOZLENMIS PATLICAN

2 adet bostan patlicani

2 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

4-5 dal yesil sogan ve maydanoz
2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Yarim limon

Tuz, nane, karabiber

Patlicanlari ve kirmizi biberleri firnda ya da ocak Uizerinde kézleyip kabuklarini soyun.

Daha sonra dogranmis sivribiberleri, sarimsaklari zeytinyagiyla bir miktar soteleyin. Biberler yumusayinca
kdzleyip dogramis oldugunuz patlican ve kirmizi biberleri de ilave edip 5 dakika boyunca ara ara karistirarak
soteleyin.

Sotelenmis sebzeleri bagka bir kaba alip ince dogramis yesil sogan ve maydanozolari ekleyin. Limon, tuz,
baharatlar ve arzu edilirse bir miktar daha zeytinyadi ve sarimsak ilavesi ile karistirip servis tabagina alin.
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