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SOTE YERELMASI VE KEREVIZ

500 gram yer elmasi

350 gram kereviz

2 tane ancuez dilimi

1 tane limon

1 tane kirmizi sogan

4 yemek kasigi sana yagi
4 corba kasigi sirke

5 dal maydanoz

1 su bardagi sebze suyu

Yerelmasinin kabugunu soyduktan sonra dograyin. Limon suyuyla tatlandiriimis soguk su dolu kaba
dogradiginiz yer elmasini aktarin.

Ayri bir yerde kerevizi soyup kip kesin. SUzduginuz yer elmasi ve kip kesilmis kerevizi yapismaz ylizeyli
tavada yagla birlikte soteleyin.

5 dakika sonra yer elmasi ve kerevizi sotelediginiz yapismaz yizeyli tavaya 1 kepge sebze suyu ekleyip pisirin.
Bir tutam tuz ve karabiber ekleyip 15 dakika pisirin. Sotelediginiz sebzelerin sosu igin sodani ince dograyip
yapismaz ylzeyli tavada soteleyin.

Yapismaz ylzeyli tavaya dogranmis anciezi ekleyin. 4 gorba kasigi sirke ve 2 ¢orba kasigi dogranmig
maydanozu ilave edip tavayi ocaktan alin.

Sotelediginiz sebzeleri hazirladiiniz sosla karistirip servis tabagina alin. Sote yer elmasi ve kerevizi hemen
servis yapin.
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