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SOTE SOSIS SALATASI

4 adet sosis

1 tutam trif mantar

1 tath kasidi tavuk suyu
1 tath kasidi nisasta

5 gram balzamik sirke

1 tath kasidi limon suyu
1 corba kasigi zeytinyagi
Yarimsar sari ve kirmizi biber
2 yaprak taze feslegen

2 tutam Akdeniz yesilligi
Yeteri kadar tuz

Tavuk suyunu ocakta kaynatarak 3 dakika gektirin. incecik kiyilmig triif mantari, balzamik sirke ve limon suyunu
ilave ederek, biraz daha kaynatin. Nisasta ile koyulagtirip, gorba kivami verin. Béylece sosumuz hazir! sosisleri
1 santim dograyarak kizgin tavada kizartin. Bu arada yesillikleri servis tabagina koyun. Uzerine jilyen
dogranmisg biberleri yerlestirin. Tuz serpin. Sesisleri ekleyin. Zeytinyagdini ilave edin. Sosu da Uzerine gezdirip,
feslegen yapraklariyla stsleyerek servis yapin.
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