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SOTE SOGAN

3 adet Sogan

1 yemek kasigi Sumak
100 ml Zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Soganlari temizleyip, iri piyazlik dogra, genis bir kaba al.
Sumak, tuz ve karabiberle soganlari karigtir.

Isithidin genis bir tavaya zeytinyagdini isitip soganlari ekle. Yiksek ateste, sularini salip iyice yumusamalarina izin
vermeden 7-8 dakika sotele, bir tabagda al.
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