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SOTE PIRASA CORBASI

Yarim kg ince pirasa
1 cay bardagi siviyag
2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

1 adet yumurta

7 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Pirasalar beyaz ve yesil kisimlariyla birlikte ince ince dogranir. Tencereye siviyag konur, i1sininca pirasalar atilir.
Rengi ddnene kadar sotelenir. Uzerine sicak su ilave edilir. Bir tagim kaynatilir. Sonra blenderden gecirerek
inceltilir. Limon suyu, un ve yumurta guizelce ¢irpilir. Kaynamakta olan gorbaya akitilir. Bir tagim daha pisirilir.
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