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SOTE MANTARLI ACILI EZME

Cavit Unal

2 Adet Kuru Sogan

3 Adet Sivri Biber

2 Adet Sarimsak

1/2 Demet Maydanoz

5 Adet Domates

5 Adet Mantar

3.5 Corba Kasigi Biber Sal¢asi
1 Gay Bardagi Nar Eksisi
1 Cay Kasigi Pul Biber

1 Cay Kasigi Kuru Nane
1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Bardadi Sivi Yag

Sogan, sivribiber, sarimsak ve maydanozu ¢ok ince dograyalim ya da robotta ¢cekelim. Domatesleri
rendeleyerek slizgegte stizelim. Mantarlari ¢cok kiiglik dograyalim, 2-3 yemek kasigi sivi yagdi koydugumuz
tavada yiksek ateste soteleyerek sogutalim. Salcayi, nar eksisini, kalan sivi yagi, pul biberi, kuru naneyi, tuzu
karnstiralim. Ardindan tim malzemeleri bir araya getirerek harmanlayalim. Dilersek maydanoz ve taze naneyle
susleyebiliriz.
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