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SOTE MANTAR VE KIRMIZI SOGANLI HAMBURGER

Sivi Yag 2 kasik

SuperFresh Dana Baba Burger 1 Adet
Kirmizi Sodan 1 Adet

Tuz Bir Tutam

Hamburger Ekmegi 1 Adet

Mantar 1 Kase

Kornison Tursu 2 Adet

Marul 2 Yaprak

Hardal 1 Yemek Kasig

Bir tavaya sivi yadi koyarak SuperFresh Dana Baba burgerleri pisirin.

Ardinda sodanlari halka seklinde dograyarak tuz ilave edip soteleyin. Sonra mantarlari ilave edip sotelemeye
devam edin.

Kornigon tursuyu ince dograyarak bir kapta hardal ile karigtirin.

Hamburger ekmegine marul yapragdini serin. Daha sonra tizerine soteledigimiz soganlari ekleyin. Onun Uzerine
SuperFresh Dana Baba burgeri koyarak hardalli sosu siriin. Son olarak da mantarlari koyarak ekmegin st
kismini kapatin.
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