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SOSYETE POGACASI
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250 gram tereyagi

5 bardak un

1 kahve fincani sivi yag
1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

1 su bardagi su

3 yemek kasigi seker
Yarim demet dereotu
Uzerini stslemek igin:

1 adet yumurtanin sarisi
1 yemek kasigi susam

Yas mayay! llik suda eritin. Sivi yag, toz seker ve erimis tereyagini karistirin. Yavas yavas unu ekledikten sonra
hamuru 20 dakika bekletin.

I¢ harcrigin, beyaz peynir, krema, kiyllmig dereotunu karigtirin. )
Hamurdan ceviz blyukligunde yuvarlaklar alin. Aldiginiz parcalar kahve tabagi blyuklugunde agin. Igine
peynirli hargtan koyup, rulo yapar gibi hamuru gekillendirin. Kenar kisimlarini bastirmayin.

Uzerine yumurta sarisi surtip susam serpistirin. Firin tepsisine siralayin. 180 derecedeki firinda 15-20 dakika
pisirin ve servis yapin.
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