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SOSYETE MANTISI

3 adet yufka

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
1/2 ¢orba kasig margarin
400 gr. kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Corekotu

Yufkalar G¢gen seklinde kesin. Yumurta, yogurt ve zeytinyadini ¢irpin. Karisimdan ¢ok azini ayirip kalanin
yufkalarin Gzerine surtn. Kiymayi margarinde kavurun. Ocaktan alip kiyilmis sogan, karabiber, kirmizibiber ve
tuz ekleyin. Kiymay yufkalarin genis tarafina koyup rulo bigiminde sarin, giil bigimi verin ve yaglanmig tepsiye
dizin. Gérekotu serpin. 200 derece firinda pisirin. Uzerine sarimsakli yogurt dékerek servis yapin.
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