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SOSYETE MANTISI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tath Kagigi nane

1 Gay Kasigi Kirmizi Pulbiber
3 Adet yutka

1 Cay Bardagi ayran

250 gr yogurt

4 Dis sarimsak

1 Cay Bardagi sivi yag

300 gr kiyma

1 Adet sogan

Sogani rendeleyin. Kiyma, tuz,karabiberi koyup karistirin. Yufkalar ortadan ikiye bélin.Ayranla sivi yagi
karnstinin. Yufkalara bu karigimdan sirtin.Yufkanin kanarlarini ice dogru kivirin. Kiymali hargtan yufkanin genis
tarafina serip rulo yapin .Ruloyu iki parmak kalinliginda keserek tepsiye dizin. Butln yufkalari ayni sekilde
yapin.Pembelesinceye kadar 180derece firinda pisirerek servis tabagina alin. Yodurdu ¢irpin sarimsagi ezip
yogurda ekleyip mantilarin Gzerine dékin. Yag eriterek biber ve naneyi kizartarak mantinin tizerine gezdirip
servis yapin.
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