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SOSLU YUREK

4 adet koyun yuregi (Dana olursa bir adet)
6 adet domates

4 adet sivri biber

4 dis sarimsak, sogan

Yarim bardak aycicek yagdi

Tuz, nane, karabiber

Yrekleri yassi uzun dograyin. Yaglayip tuzlaym ve teflon tavada pisirin. Tepsiye dizin. Bagka bir kapta
domatesi ve sogani rendeleyin. Sarimsagini, tuzunu, biberini de katip 15 dakika kaynatin ve yaptiginiz bu sosu
yureklerin Ustline dokdn.
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