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SOSLU YOGURT CORBASI

1 su bardagi yogdurt

3 tepeleme yemek kasigi un
5 su bardagi su

1 cay bardag: eriste

1 silme tath kasigi tuz

Sosu igin;

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi nane

Oncelikle tenceremize yogurt, un ve suyu ilave ederek tel ¢irpici yardimi ile piirlizsiz bir kivam alana kadar
girpalim.

Tenceremizi ocaga alalim ve kaynayana kadar orta ateste karigtirarak pigirelim.

Gorbamiz kaynadiktan sonra eristeyi ekleyelim ve kisik ateste ara ara karigtirarak sehriyeler yumusayincaya
kadar pisirelim.

Tuzumuzu da ekleyelim ve 1-2 dakika daha kaynatarak ocagi kapatalim. Corbamizi 10 dakika kadar
dinlenmeye birakalim.

Sosu igin uygun bir sos tavasina tereyagini alalim ve eritelim.

Uzerine pul biber ve naneyi ekleyerek kizdiralim ve ocaktan alalim. Bu asamada ocag yiksek ateste
acmamaya dikkat edelim.

Gorbamizi kaselere alalim ve lizerine sostan gezdirerek servis edelim. Dilerseniz sosu tencereye aktarip o
sekilde de servis edebilirsiniz.
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