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SOSLU YOGURT CORBASI

1 su barda@ haslanmig bugday
2 corba kasigi zeytinyagi

3 dig sarimsak

1 adet yumurta sarisi

5 ¢orba kasigi yogurt

5 su bardagi et suyu

Tuz

Nane ve kirmizi pul biber

Tencereye 4 su bardadi suyu alip kaynatin. Uzerine haglanmig ve ezilmis bugdayi koyup kisik ateste 15 dakika
kadar pisirin. Yogurdu 1 yumurtayla ¢irpin ve gorbanin igine dokin ve 5 dakika daha kaynatin. Karigtirip sicak
olarak ikram edin. Sicak ikramlarda sarimsak ve kirmizibiberi yagda yakip tzerine gezdirilir. Soguk ikram etmek
isterseniz, gorbanin igine yumurta koymayin ve tzerine nane ve dereotu ekleyin.
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