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SOSLU VE ZENCEFILLI PUDING (FRANSA)

Malzemeler:

340 gr. hurma

340 gr. kaynamis su

2 cay kasigi karbonat

120 gr. tereyagdi

340 gr. pudra sekeri

4 yumurta

340 gr.un

1\2 cay kasigi kabartma tozu

Hazirlanisi:

Hurmalari ufak parcalar halinde dograyin. Uzerine karbonat ve kaynamis su ilave edin. 10-15 dakika hurmalar
kabarincaya kadar bekletin. Tereyagi ve pudra sekerini mikserde yumusayincaya kadar girpin ve yumurtalar
ilave edin. Uzerine un ve kabartma tozunu da ekleyerek karistirin. Son olarak hurmalari karigimin icerisine ilave
edin. Isiya dayanikl yaglanmis kaplari Uzeri iki parmak kalana kadar doldurun. Ve 180 derece firinda karigimi
benmari usull ( kabin icine ¢ok az su doldurup) pisirin.

TEREYAGLI SOS
Malzemeler:

500 gr. seker

250 ml. su

250 ml. krema

Hazirlanisi:
Seker ve suyu karigtirarak karamel elde edin. Uzerine kremayi da ilave edip sosu hazir hale getirin.

Hazirlanan bu sosu pudingin izerine dokiin. Ustiine bir top dondurma koyarak servise hazirlayin.
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