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SOSLU UN CORBASI

4 corba kasigi un

1 tath kasidi kekik, kirmizi pul biber, nane
2 ¢orba kasigi yogurt

1 ¢corba kasigi tereyag

6 su bardagi su

5 ¢orba kasiJi zeytinyag

Tencerede un ve tereyagini kavurun. Suyunu da ekleyip kaynatin. Uzerine ayri yerde yodurt ve suyu iyice girpip
ekleyin. Tenceredeki suyun iginden biraz tizerine dokup iligtirin. Daha sonra ¢orbanin igine bosgaltip 10 dakika
kaynatin. Isteyen bu ¢orbayi sogan kavurmadan da yapabilir. Uzerine ekmekleri kiip dograyip zeytinyagdinda ve
baharatlarla kavurup ekleyin. Sadece sos yapmak isterseniz tereyagi ile baharatlari tavada 2 dakika kadar
kavurup ¢orbanin Gzerine ekleyip servis yapin.
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