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SOSLU TAVUK TANTUNI

500 gram tavuk gégsu
2 adet kuru sogan

3 adet domates

Yarim demet maydanoz
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kimyon

Pul biber

4 adet lavas

Sosu igin:

Yogurt

Dilerseniz sarimsak
Tereyagi

Kirmizi pul biber

Tavuklar haglayip kicUk kupler halinde dograyin.

Tavay giizelce kizdirip zeytinyagini ve baharatlari kokusu gikana kadar tavada gevirin.
Icine tavuklar ekleyip diglar kizarana kadar kavurun.

Sogani piyazlik, domatesleri ise kiip kip dograyin.

Tavuklari ocaktan almadan hemen 6nce sogani ve domatesi ekleyip karigtirin.

Ince kiyllmig maydanozu da ilave edip malzemeyi lavaglara bolUsturin.

Dariim haline getirdikten sonra dilerseniz Gzerine ¢irpiimis yogurt ve kirmizi biberli yag gezdirerek servis

edebilirsiniz.
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