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TAVUK YAKITORI

https://aytac.com.ir

6 adet AYTAC GIFTLIK PILIC Tabakh Pilic Serit Fleto (kiip kiip dogranmig)
Bir demet taze sogan

Yakitori sos igin;

2/3 su bardagdi soya sosu

Yarim su barda@ seker

5 tatli kagigi sirke

1 yemek kagigi un

1 Sosu hazirlamak igin; malzemeler kiigUk bir tencereye koyup bir tagim kaynatin. Sonra altini kisin, sos (igte
birini cekene kadar 10 dakika agir agir pigirin.

2 Soganlar 3 cm uzunlugunda kesin.

3 AYTAGC CIFTLIK PILIG Tabakli Pili¢ Serit Fleto ve soganlari sirayla siglere dizin.

4 |1zgara tavasinda orta ategte (5-10 dakika) pisirin.

5 Uzerlerine sik sik fircayla sosu sirUn.

6 Kalan yakitori sosuyla birlikte servis edin.
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